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SAVE  
THE DATE

29 | 30 | 31 OTTOBRE E 1 NOVEMBRE

San Lorenzo Dorsino

XXI SAGRA DELLA CIUÌGA
Appuntamento tra il goloso e il folkloristico per le vie e nelle 
corti del borgo per celebrare la ciuìga.

La ciuìga è l’insaccato con le rape bianche prodotto esclusivamente a San Lorenzo 
Dorsino. La sua storia è una storia di povertà, quando le famiglie allevavano i maiali 
per venderne le parti migliori e usavano quelle meno nobili con l’aggiunta di rape 
bianche per realizzare questo insaccato dal gusto insolito e pungente.  
Da quel passato di austerità la ciuìga si è oggi riscattata ed è diventata un presidio 
Slow Food. 

 

Prenota per tempo la tua vacanza enogastronomica 
d’autunno ai piedi delle Dolomiti di Brenta!

Ufficio Turistico 
Via per Promeghin, 4 - San Lorenzo Dorsino

T. +39 0465 734040 

www.sanlorenzodorsino.it
info@sanlorenzodorsino.it
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DALLA TERRA
La bellezza di acquistare dai produttori locali
Bussa alla porta di queste piccole aziende agricole e scopri la bontà dei loro prodotti coltivati 
con metodi naturali.

SAPORI 
DEL BORGO

Sapori del borgo è un progetto di scambio e collaborazione tra aziende 
agricole locali, Deges e ristoranti di San Lorenzo Dorsino. 

Le aziende agricole coltivano con metodi naturali e lavorano per 
un’agricoltura sostenibile e di qualità. 

I ristoranti fanno conoscere questi prodotti, sani e genuini, inserendoli 
nei loro menu e offrendoli sulle loro tavole. 
L’obiettivo comune è far scoprire e mangiare cibo locale agli Ospiti di 
questa terra, per far riconoscere la diversità dei sapori del territorio e 
sostenere e incoraggiare le produzioni locali.

A TAVOLA
Cordialmente apparecchiata
Gusta i sapori di questa terra nei ristoranti del borgo. I loro menu esaltano e 
interpretano la biodiversità delle nostre produzioni locali.

AZ. AGR.  & AGRITURISMO IL RITORNO
Via Val d’Ambiez, 3 
T +39 340 3175054

RISTORANTE ALPENROSE
Loc. La Rì 7
T +39 348 5523356

RISTORANTE BEOHOTEL 
Via Per Promeghin, 30
T +39 0465 734171

RISTORANTE HOTEL CASTEL MANI
Via di Castel Mani, 15
T +39 0465 734017

RISTORANTE NEMBIA
Loc. Nembia
T +39 0465 730083

RISTORANTE PIZZERIA ERICA
Loc. La Rì
T +39 0465 734400

RISTORO DOLOMITI DI BRENTA
Loc. Baesa
T + 39 0465 734052

ASINI A SPASSO
Via Val d’Ambiez, 3 
T +39 340 3175054 
Prodotti: uova

DELIZIE DI VAL
Via per Promeghi, 7
T +39 348 9959245
Prodotti: piccoli frutti, confetture, conserve, sciroppi  

CARLO FLORI
Località Coraga
T +39 347 2240941
Prodotti: patate

IL RITORNO
Via Val d’Ambiez, 3
T + 39 340 3175054
Prodotti: erbe aromatiche, piccoli frutti, confetture, 
sciroppi, infusi, oli essenziali, cosmesi  

IVAN SANDRINI
Malga Senaso di Sotto, Val d’Ambiez
T +39 331 9655844 
Prodotti: formaggi di malga, burro di malga

ORTO DI MAMMA PATTY
Loc. Moline, 2
T +39 346 0949735
Prodotti: ortaggi freschi, olio d’oliva, zafferano,  
conserve e miele

RIGOTTI GIACOMO
Via di San Lorenzo, 39
T  +39 348 3268448
Prodotti: patate, ortaggi, rape, uova

FAMIGLIA COOPERATIVA 
Brenta Paganella
Strada Nòa, 6
T + 39 0465 734024
Prodotti: ciuìga del Banale  

PANIFICIO ZAMBANINI
Via di Madri, 7
T +39 0465 734436
Prodotti: pane alla ciuìga, strudel trentino, prodotti da 
forno dolci e salati
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Questi ristoranti propongono sempre in 
menù un piatto con i prodotti Deges. 

Ti consigliamo sempre di contattare la struttura in anticipo per verificarne l’apertura e prenotare il tuo posto.  
Tutti i ristoranti sono convenzionati con Dolomiti Paganella Guest Card.

DEGES
Deges, Diffusione Enogastronomica Giudicarie 
Esteriori, è una rete di produttori locali impegnati 
a valorizzare il patrimonio enogastronomico di 
questa terra, nel nome del territorio, della sua 
sostenibilità e della sua storia. 

Questa terra, Riserva Biosfera dell’Unesco 
per la sua biodiversità, offre un arcobaleno di 
sapori sani e genuini. 

Alcuni li puoi degustare e acquistare 
direttamente nelle mani dei produttori locali, 
piccole aziende agricole che con il loro lavoro 
contribuiscono a preservare il paesaggio e la 
sua capacità di rigenerazione. 

Altri passano dalle cucine dei nostri ristoranti 
dove gli chef li assemblano per farne 
emergere sapori e profumi, che racchiudono  
la storia culinaria di questa terra.


